
Το παρόν βιβλίο παρουσιάζει το σύνολο των τεχνολογιών

επεξεργασίας, κλασικών και νέων, και των συσκευασιών,

καθώς και τις εφαρμογές τους σε τρόφιμα φυτικής και ζωικής

προέλευσης. Η ύλη του χωρίζεται σε τέσσερα μέρη:

Μέρος Α': Κλασικές μέθοδοι επεξεργασίας τροφίμων

Μέρος Β': Νέες μέθοδοι επεξεργασίας τροφίμων (συμπερι-

λαμβάνονται οι συσκευασίες τροφίμων)

Μέρος Γ': Τεχνολογίες παραγωγής τροφίμων φυτικής προ-

έλευσης

Μέρος Δ': Τεχνολογίες παραγωγής τροφίμων ζωικής προ-

έλευσης 

Πρόκειται για βιβλίο ιδιαίτερα χρήσιμο για τους φοιτητές

των πανεπιστημιακών τμημάτων Χημείας, Κτηνιατρικής, Γεω -

πονίας, Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων, Χημικών-Μη-

χανικών του Πολυτεχνείου καθώς και για τους σπουδαστές

Τεχνολογίας Τροφίμων, Οινολογίας, Διαιτολογίας, Εμπορίας

και Ελέγχου Ποιότητας Τροφίμων των ΑΤΕΙ.

Αφορά επίσης επιστήμονες, μηχανικούς και τεχνολόγους

που εργάζονται στη βιομηχανία τροφίμων ή υλικών συ-

σκευασίας τροφίμων ή σε επιχειρήσεις συμβούλων που

δραστηριοποιούνται στον χώρο αυτό.

Ο Ιωάννης Αρβανιτογιάννης είναι Αναπληρωτής Καθηγητής στο

Τμήμα Γεωπονίας του Πανεπιστημίου Θεσσαλίας. Είναι συγγρα-

φέας 14 βιβλίων καθώς και πολλών ερευνητικών εργασιών και

άρθρων.

O Αλέξανδρος Στρατάκος είναι πτυχιούχος του Τμήματος Γεωπο-

νίας, Ιχθυολογίας και Υδάτινου Περιβάλλοντος του Παν/μίου Θεσ-

σαλίας και κάτοχος Μεταπτυχιακού Διπλώματος στο αντικείμενο

Αειφορική Διαχείριση Υδάτινων Πόρων.
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