
∏ Ù·¯Â›· ·Ó¿Ù˘ÍË ÙˆÓ ‚ÈoÌË¯·ÓÈÒÓ ÙÚoÊ›ÌˆÓ Î·È oÈ ‰È·ÚÎÒ˜ ·˘Í·ÓfiÌÂÓÂ˜ ··ÈÙ‹ÛÂÈ˜

ÙˆÓ Î·Ù·Ó·ÏˆÙÒÓ ÁÈ· ·ÛÊ·Ï‹ ÙÚfiÊÈÌ· ÌÂ ‚ÂÏÙÈˆÌ¤Ó· oÈoÙÈÎ¿ ¯·Ú·ÎÙËÚÈÛÙÈÎ¿ o‰‹ÁËÛ·Ó

ÛÙËÓ ·‡ÍËÛË Ùo˘ ·ÚÈıÌo‡ Î·È ÙË˜ Û˘¯ÓfiÙËÙ·˜ ÙˆÓ ÂÏ¤Á¯ˆÓ. ™Ù· Ï·›ÛÈ· ·˘Ù¿, o ·Ú¯ÈÎfi˜

ÂÌÂÈÚÈÎfi˜ Î·È ¯ˆÚ›˜ Î¿oÈ· Û˘ÁÎÂÎÚÈÌ¤ÓË Û˘¯ÓfiÙËÙ· ¤ÏÂÁ¯o˜ Ùo˘ ÙÂÏÈÎo‡ Úo˚fiÓÙo˜, ·ÓÙÈ-

Î·Ù·ÛÙ¿ıËÎÂ ‚·ıÌÈ·›· ·fi Û˘ÛÙËÌ·ÙÈÎo‡˜ ÂÏ¤Á¯o˘˜ o˘ ÂÂÎÙ¿ıËÎ·Ó ÛÙÈ˜ ÚÒÙÂ˜ ‡ÏÂ˜, ÛÂ

fiÏ· Ù· ÛÙ¿‰È· ·Ú·ÁˆÁ‹˜ Î·ıÒ˜ Î·È ÛÙÔ ÙÂÏÈÎfi ÚÔ˚fiÓ.

H ‰È·ÛÊ¿ÏÈÛË ÙË˜ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ÛÙÈ˜ ‚ÈÔÌË¯·Ó›Â˜ ·Ú·ÁˆÁ‹˜ ÙÔ˘˜ ÂÈÙ˘Á¯¿ÓÂ-

Ù·È ÌÂ ÙËÓ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ ·Ó¿Ï˘ÛË˜ ÂÈÎÈÓ‰˘ÓfiÙËÙ·˜ Î·È ÎÚ›ÛÈÌˆÓ ÛËÌÂ›ˆÓ Ô˘

Â›Ó·È ÁÓˆÛÙfi ˆ˜ HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point).

To HACCP ‰ËÌÈÔ˘ÚÁ‹ıËÎÂ ÛÙÈ˜ H¶A ÁÈ· ÙÈ˜ ·Ó¿ÁÎÂ˜ ÙˆÓ ‰È·Ï·ÓËÙÈÎÒÓ Ù·ÍÈ‰ÈÒÓ ÚÈÓ

·fi 40 ¯ÚfiÓÈ· ÂÚ›Ô˘ Î·È ÛÙ·‰È·Î¿ ÂÊ·ÚÌfiÛÙËÎÂ ·fi ÙÈ˜ ‚ÈÔÌË¯·Ó›Â˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È ÔÙÒÓ.

™ÙËÓ EÏÏ¿‰· ·Ú¯ÈÎ¿ ·ÚÔ˘ÛÈ¿ÛÙËÎÂ ÂÓÛˆÌ·ÙˆÌ¤ÓÔ ÛÙÔ Û‡ÛÙËÌ· ISO 9000 Î·È ÌfiÏÈ˜ ÙËÓ

ÙÂÏÂ˘Ù·›· ‰ÈÂÙ›· ‰ÈÂÓÂÚÁÂ›Ù·È Ë ·˘ÙfiÓÔÌË ÈÛÙÔÔ›ËÛ‹ ÙÔ˘˜.

TÔ ‚È‚Ï›Ô ·˘Ùfi ¯ˆÚ›˙ÂÙ·È ÛÂ ‰‡Ô ÂÓfiÙËÙÂ˜: ÙÔ ÁÂÓÈÎfi Î·È ÙÔ ÂÈ‰ÈÎfi ÙÌ‹Ì·. ™ÙÔ ÁÂÓÈÎfi ÙÌ‹Ì·

·ÚÔ˘ÛÈ¿˙ÂÙ·È ÌÈ· ·Ó·ÛÎfiËÛË ÙË˜ ÈÛÙÔÚ›·˜ Î·È ÙË˜ ·Ó·ÁÎ·ÈfiÙËÙ·˜ ÂÈÛ·ÁˆÁ‹˜ ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜

HACCP Î·ıÒ˜ Î·È ÙˆÓ ‚·ÛÈÎÒÓ ·Ú¯ÒÓ ÙÔ˘. E›ÛË˜, Á›ÓÂÙ·È ·Ó·ÊÔÚ¿ ÛÂ ¿ÏÏ· Û˘ÛÙ‹Ì·Ù· fiˆ˜

Ë K·Ï‹ BÈÔÌË¯·ÓÈÎ‹ ¶Ú·ÎÙÈÎ‹ (Good Manufacturing Practice) Î·È Ë OÏÈÎ‹ ¶ÔÈfiÙËÙ· Ô˘ Â›Ó·È

··Ú·›ÙËÙ· ÁÈ· ÙËÓ Â‡Ú˘ıÌË ÏÂÈÙÔ˘ÚÁ›· ÙÔ˘ HACCP. ™ÙÔ ÂÈ‰ÈÎfi ÙÌ‹Ì· ·ÚÔ˘ÛÈ¿˙ÔÓÙ·È ·ÓÙÈÚÔ-

ÛˆÂ˘ÙÈÎ¿ ·Ú·‰Â›ÁÌ·Ù· ÂÊ·ÚÌÔÁ‹˜ ÙÔ˘ HACCP ÛÂ ‚ÈÔÌË¯·Ó›Â˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È ÔÙÒÓ Ô˘ ÁÈ·

Î·ı·Ú¿ ÔÚÁ·ÓˆÙÈÎÔ‡˜ ÏfiÁÔ˘˜ ¤¯Ô˘Ó ¯ˆÚÈÛÙÂ› ÛÙÈ˜ ·ÎfiÏÔ˘ıÂ˜ ÔÎÙÒ Î·ÙËÁÔÚ›Â˜: ÎÚÂ¿ÙˆÓ Î·È

Ô˘ÏÂÚÈÎÒÓ, ·ÏÈÂ˘Ì¿ÙˆÓ, Á·Ï·ÎÙÔÎÔÌÈÎÒÓ, ·ÁÚÔÙÈÎÒÓ, Û·Î¯·Úˆ‰ÒÓ, ¯ÒÚÔ˘˜ Ì·˙ÈÎ‹˜ ÂÛÙ›·ÛË˜

Î·È ÔÙÒÓ (·ÏÎÔÔÏÔ‡¯ˆÓ ‹ Ì‹).

∂›ÛË˜ ¤¯o˘Ó ÂÓÛˆÌ·ÙˆıÂ› ·Ú·ÚÙ‹Ì·Ù· ÌÂ ¤ÙoÈÌÂ˜ ÊfiÚÌÂ˜ ÁÈ· ÂÊ·ÚÌoÁ‹ Î·ıÒ˜ Î·È

ÈÛÙ¿ ·ÓÙ›ÁÚ·Ê· ÙË˜ ÂÊ·ÚÌoÁ‹˜ ÙˆÓ Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ·˘ÙÒÓ ÛÙÈ˜ ‚ÈoÌË¯·Ó›Â˜ ∞ƒÃ∞∫∏™ A.E.

Î·È AP°ø A.E. ÒÛÙÂ o ·Ó·ÁÓÒÛÙË˜ Ó· ·oÎoÌ›ÛÂÈ ÌÈ· oÏoÎÏËÚˆÌ¤ÓË ÂÈÎfiÓ· ÙË˜ ‰È·‰ÈÎ·Û›·˜

ÂÁÎ·Ù¿ÛÙ·ÛË˜ ÂÓfi˜ Û˘ÛÙ‹Ì·Ùo˜ HACCP. ∞ÎfiÌË, ÛÙËÓ ¤Î‰oÛË Ùo˘ ‚È‚Ï›o˘ ÎÚ›ıËÎÂ ÛÎfiÈÌo

Ó· Û˘ÌÂÚÈÏËÊıÂ› ‰ÈÛÎ¤Ù· ÌÂ ÙÈ˜ ÊfiÚÌÂ˜ Î·È ÂÚˆÙËÌ·ÙoÏfiÁÈ· ÁÈ· ÂÁÎ·Ù¿ÛÙ·ÛË / ÂÈÛÎfiËÛË

ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ HACCP.

Δo ·ÚfiÓ ‚È‚Ï›o ·Â˘ı‡ÓÂÙ·È ÙfiÛo ÛÙo˘˜ ÊoÈÙËÙ¤˜ Ùo˘ ÙÌ‹Ì·Ùo˜ °ÂˆoÓ›·˜ Î·ıÒ˜ Î·È

ÛÙo˘˜ ÂÈÛÙ‹ÌoÓÂ˜ / ÙÂ¯ÓoÏfiÁo˘˜ (ΔÚoÊ›ÌˆÓ Î·È ¿ÏÏˆÓ ÎÏ¿‰ˆÓ) o˘ ı· ‹ıÂÏ·Ó Ó· ·Û¯o-

ÏËıo‡Ó ÌÂ ÙËÓ ÂÁÎ·Ù¿ÛÙ·ÛË ÂÓfi˜ Û˘ÛÙ‹Ì·Ùo˜ HACCP, Â›ÙÂ ÛÙË ‚ÈoÌË¯·Ó›· fio˘ ÂÚÁ¿˙oÓÙ·È

Â›ÙÂ ˆ˜ ÂÏÂ‡ıÂÚoÈ Â·ÁÁÂÏÌ·Ù›Â˜.
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